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Untersuchungen zur Uberlebensfahigkeit von Clavibacter michiganensis ssp. sepedonicus
in der anaeroben Vergarung
Survival of Clavibacter michiganensis ssp. sepedonicus under anaerobic digestion

Die bakterielle Ringfaule der Kartoffel, verursacht durch Clavibacter michiganensis ssp. sepedonicus (Cms),
unterliegt als Quaranténeschadorganismus weltweit strengen amtlichen Regelungen. In der Europdischen Union
sind im Rahmen einer Bek&mpfungsrichtlinie u. a. umfangreiche MafRnahmen und Vorschriften fiir die Behandlung
von Kartoffelpartien, die mit dem Erreger infiziert sind, vorgeschrieben. Eine Verarbeitung von solchen
Kartoffelpartien ist nur dann mdglich, wenn gesichert ist, dass keine Gefahr einer weiteren Ausbreitung bzw.
Verschleppung des Erregers besteht. Die anaerobe Vergédrung stellt eine 6kologisch sowie 6konomisch ginstige
Mdglichkeit der Verwertung von Kartoffelpartien dar. Auf Grundlage des aktuellen wissenschaftlichen
Kenntnisstands ist jedoch eine abschlieRende Risikobewertung zur Uberlebensfahigkeit von Cms bei der anaeroben
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Vergédrung nicht moglich. Daher wird in einem durch die Fachagentur fir Nachwachsende Rohstoffe geférderten
Forschungsprojektes, neben anderen Schadorgansimen, die hygienisierende Wirkung der anaeroben Vergarung auf
die Uberlebensfihigkeit von Cms untersucht. Die Untersuchungen wurden in Labor-Durchflussfermentern (10 |
Fassungsvermdégen) im Leibniz-Institut fir Agrartechnik Potsdam-Bornim e. V. unter Einhaltung von
Quaranténebedingungen und in dreifacher Wiederholung durchgefiihrt. Zunéchst musste ein geeigneter Keimtrager
entwickelt werden, der sich fir die Aufnahme des Testmaterials eignete, entsprechend dicht und belastbar war.
Unter Verwendung von natirlich infiziertem Kartoffelknollenmaterial erfolgte die Einschleusung des Erregers in
den Reaktor der mesophil betriebenen Laboranlage. Fir jede Wiederholung wurden als Expositionszeiten im
Fermenter 6 h, 24 h und 138 h gewahlt. Daran anschlieend wurden die Tréger (je 9 Stiick) ausgeschleust. Der
Inhalt von drei Tragern wurde sofort aufgearbeitet, drei Trager nach 1-monatiger und drei Trager nach 6-monatiger
Lagerzeit bei Raumtemperatur in Fermenterinhalt. Eine Isolierung von Cms aus einer so komplexen Matrix, wie
Fermenterinhalt, erforderte eine umfangreiche Aufarbeitung des Trégerinhalts und die Anwendung verschiedener
Tests. Die Isolierung und Uberpriifung der Lebensfahigkeit erfolgte parallel mittels semi-selektiven
Anreicherungsverfahren tUber N&hrmedien und Biotest mit Auberginenpflanzen. Zur Identifizierung der Cms-
Isolate kamen sowohl die PCR als auch der Immun-Fluoreszenztest zum Einsatz.

Die Ergebnisse zeigten, dass der Erreger Clavibacter michiganensis spp. sepedonicus nach einer Verweilzeit von
sechs Stunden im Fermenter nicht inaktiviert wird. Es konnten in allen Tragern lebende Kulturen von Cms isoliert
werden, die sich im Biotest als voll virulent erwiesen. Auch nach einer sich an diese Exposition anschlieBenden
Lagerzeit von vier Wochen konnte Cms lebensfahig isoliert werden. Nach einer Verweilzeit von 24 h war es
zumindest in einer der Wiederholungen mdéglich, den Erreger noch lebensféahig zu isolieren. Nach einer Verweilzeit
von 138 h im Fermenter war es hingegen mit keiner der verwendeten Methoden mehr méglich Cms lebensfahig aus
den Trégern zu isolieren. Weitere Fragestellungen, z. B. der Einfluss des Zerkleinerungsgrades der Kartoffeln auf
die Fermentierung und damit den Grad der Hygienisierung, sind in Bearbeitung.

Aus den derzeitigen Ergebnissen lasst sich bereits ableiten, dass nicht von vornherein davon ausgegangen werden
kann, dass die anaerobe Vergédrung eine risikofreie Variante zur Verwertung von Kartoffelpartien, die mit
Clavibacter michiganensis ssp. sepedonicus befallen sind, ist.
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